Applications

Cet équipement est destiné a
'égouttage de caillé pour la
fabrication de fromages a
caillé lactique ou a pate fraiche.

Les atouts de cette installation
sont les suivants : simplicité
d’utilisation, égouttage régulier
du caillé, grande surface de
filtration, nettoyage simple, et
adaptation possible de Ila
capacité aux variations
saisonniéres de production.
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Applications

The curd filter is dedicated to
drain off whey to produce
lactic-type cheese or fresh
cheese.

The advantages of this unit:
easy to use, regular draining,
large filtering surface, easy to
clean, and possibility to change
the capacity depending on the
seasonal variations.

TECNAL



Filtre a caillé : une gamme compléete d’appareils
de 320 a 12.000 litres.
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Utilisation
Séparation du caillé et du sérum dans un enserebpoches filtrantes montée
ente les plateaux d‘une presse pneumatique a émmetment programmé.

Fonctlonnement

- Remplissage simultané des poches par une rampss arlétiples.

Pressage entre les deux plateau paralléles, |‘ant déixe, I'autre mobile

actionné par vérin avec céable sans fin et poulies.

Chargement et déchargement du lot de poches paertiédiaire d'un

chariot mobile placé a I'avant de |'‘appareil cOldgau fixe. .J
- Automatisation du pressage par étapes de pressigrapnmeées.
- Arrét automatique du pressage en in de cycle.

Caractéristiques suivant les produits :
Temps d‘égouttage entre 3 et 6 heures.
Extraits secs obtenus entre 25 et 45 %.
Pression d‘alimentation du vérin en air entre 8 bars.

Une large gamme d’appareils
Le filtre & caillé pilote (F3) de 320 litres esilisé pour les essais.
Les filtres a caillé 1.000 litres (F10) et 3.000d$ (F30) sont utilisés pour de
petites a moyennes capacités de production.
Le filtre a caillé de 6.000 litres (F60) est présénpour des produits
spécifiques sur des volumes moyens.
Pour des volumes importants, on propose des fiftresillé automatisés :
F100 (10.000 litres) et F120 (12.000 litres).

Curd filter: a complete range of machines from
320 to 12,000 liters

Use
Curd and whey are separated thanks to a set efitfiff bags assembled be-
tween the plates of a program-operated pneumatgspr

Operatlon
The bags are all filled up at the same time thaolesmulti-feed system.
The bags are pressed between two parallel platesjsofix and the other
one movable and operated by a jack with cable atidys.
The bags are taken in and out of the filter thaoka wheeled trolley placed
in front of the machine near the fix plate.
Pressing automation by preset steps of pressure.
Pressing automatically stops at the end of theecycl

Depending on the products: !

The draining time varies from 3 to 6 hours.
Dry matters range from 25 to 45 %.
- Air supply pressure to the jack: from 3 to 6 bars.

A Iarge range of machines: . Filtre & caillé manuel de 320 litres (F3)
The 320-litre pilot model (F3) is dedicated tolgia Manual curd filter - 320 litres (F3)
The 1,000-litre (F10) and 3,000-litre (F30) modais conceived to process Filtre & caillé pour petit ou moyen volume (F10)
small o medium production. Curd filter for small or medium volume (F10)
The 6,000-litre model (F60) is recommended for gheduction of special Filtre  caillé automatisé de 6.000 litres (F60)

products and average volumes. Automated curd filter of 6.000 litres (F60)
For larger volumes, automated curd filters are gyaddle: F100 (10,000 li-
tres) and F120 (12,000 litres).



Systéme de remplissage multibe
Multi-feed system

Lavage des becs multiples
Multi-feed system cleaning

Chariot porte-poches
Bag holder trolley

Chariot porte-barres
Bar holder trolley

Installation évolutive

Chaque installation est évolutive : il est possibigmenter
de facon significative sa capacité de productioanss
modifications fondamentales.

. Capacité de production : de 320 a 12.000 litres.
. De 40 a 120 poches de 100 litres suivant les ragdél
- Montage possible de plusieurs filtres en batterie.

Matériels complémentaires :

Systéeme de remplissage multibec.

Bac de lavage du systéme de remplissage multibec.
Chariot mobile pour le chargement et la reprisepdehes
Chariot mobile porte barres.

Bac de récupération de sérum contrélée.

Construction

Entierement en acier inoxydable: chéassis, plateaux,
multibecs, barres et crochets de suspension desepoc
cables de traction, etc....

Vérin (corps époxy et tige en inox).

Coffret de commande en acier inoxydable.

Evolutive unit

It is possible to increase significantly the pratitut capacity,
without requiring any fundamental changes.

- Capacity of production: from 320 to 12,000 litres

- From 40 to 120 bags of 100 litres, depending on the
models.

- Possible assembly of several filters in series

Complementary materials:

Multi-feed system

Washing vat for multi-feed system

Mobile trolley to take the bags in and out.
Mobile trolley to hold bars

Controlled whey recovery

Construction

All made of stainless steel: frame, plates, mdaef
system, bars and hooks to hang the bags, pulliigsa
Jack (epoxy body and stainless steel axle)

Control box made of stainless steel.



Installation complete

Ascenseur de poches et mélangeur
Mélangeur bi-vis avec systéme de refroidissement.
Lavage en NEP.

- Machine a laver les poches
. Lavage programmé, de vapeur ou eau chaude, ayant 60
120 poches.

Assistance au dépochage
Elévation et basculement des poches de caill&ssud
d’'un carrousel et déversement du caillé sur unageur.

Chariot porte-poches avec systéme transbordeur
Assistance aux opérateurs pour le chargement et le
déchargement des poches.

2] Complete unit

Bag lifter and mixer:
Twin-screw mixer with cooling system ; CIP-waslabl

Bags washing-machine:
Programmed wash cycles, with steam or hot wateia fo
capacity of 60 to 120 bags.

Bag-discharge assistance:
Bags are lifted and opened above a carousel andscur
poured onto a conveyor.

- Bag holder with transferring system:
. Assistance for operators to load and unload the.bag

Ascenseur de poche et mélangeur
Bag lifter and mixer

Machine a laver les poches
Bags washing-machine

Assistance au dépochage
Bag discharge assistance

Chariot porte—poche avec systéme transbordeur
Bag holder with transferring system
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